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Tetra gewinnt — Freunde [S]gls WA\ ekt:1v4

Es sind nicht wenige Getrankefachhandler, die Kartonver-
packungen fiir Fruchtgetranke immer noch mitleidig und
abwertend als typische Verpackungsform des LEH betrachten.
Wer nach wie vor so denkt, schaut ein bisschen an der Realitét
vorbei und bringt sich selbst um einen respektablen Umsatz. Kar-
tonverpackungen sind zwar im Getrankeabholmarkt nicht klas-
sisch gelernt, werden aber immer interessanter. Es ist sicher
nicht Ubertrieben, von einem Gebinde der Zukunft, von einem
wichtigen Standbein fur den Fachhandel zu sprechen.

Das statistische Zahlenwerk von A. C. Nielsen, das den LEH,
Aldi, Tankstellen und die Getrankeabholmarkte mit einsch-
lieBt, sieht bei Kartonverpackungen fiir Fruchtgetranke eine
Steigerung der Absatzanteile von 62 % (iber 67 % auf 70 %
in den Jahren 2002, 2003 und 2004. Parallel steigt zwar
auch Einweg-PET, aber von einem wesentlich niedrigeren
Niveau. Kartonverpackungen gelten als ,,6kologisch vorteil-
haft“ im Sinne der Verpackungsverordnung und sind deshalb
pfandfei. Ausschliellich bei Fruchtsaft gilt dies auch fir Ein-
weg-PET. Die Pfandfreiheit der Einwegverpackungen ist ein
wichtiges Verkaufsargument, auch fur den Fachhandel. Aber
nicht nur das. Kartonverpackungen sind eben auch verbrau-
cherfreundlich, erfillen die Convenience-Anforderung der
Konsumenten. Diejenigen Fachhéndler, die mit uns das The-
ma Kumpf-Saft im Tetra Pak offensiv angegangen sind, die
unsere Kartonverpackungen gut platziert haben, sind hochzu-
frieden. Kumpf in Tetra Pak lauft dort hervorragend. Das gilt
besonders fir den stadtischen Raum.

Sortenvielfalt trifft Nachfrage
Mit der Sortenvielfalt in Tetra Pak nach dem Konzept 3 x 3
trifft Kumpf anscheinend exakt die Nachfrage:
In der Classic-Serie gibt es die drei Sorten Apfelsaft,
Orangensaft Ananassaft.
- Die Wellness-Range liegt besonders im Trend mit den
Produkten Apfel-Kirsch + Calcium, Blut-Orange + ACE
und Multivitamin + Soja, jeweils mit einem Zusatznutzen.
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- Als Direktsafte bieten wir die drei Sorten Naturtriiber
Apfelsaft, Mediterran Orangensaft und Roter Traubensaft.

Verbessern wird Kumpf in néchster Zukunft noch die Umver-
packung. Das 12er Tray wird dann als Roundpack mit
abnehmbarem Deckel noch sicherer zu stapeln und einfacher
zu handhaben sein. Neben unserem vielféltigen Saft-Angebot
in der Mehrwegkiste sei allen Fachhandlern die Beschéftigung
mit Kumpf Fruchtsaft im 1 |-Tetra Pak Getrankekarton drin-
gend ans Herz gelegt. Es lohnt sich.

Ihre Familie Kumpf

Zugabe: Flug-
& Picknick-Teller

Eine Frisbee-Scheibe lasst sich zum Spielen, aber

auch als Pick-nick-Teller verwenden. Diesen ,,Doppelnutzen®
lobt Kumpf Fruchtsaft bei seiner Zugabe-Aktion aus, die noch
bis 29. April 2005 lauft. Zu jeder Kiste der Sportiv-Serie gibt
es bis dahin eine Frisbee-Scheibe im typischen violetten
Sportiv-Design als Zugabe. Das gilt fur 0,5 [ und 1,0 | Gebin-
de gleichermallen wie flr alle 7 Sportiv-Sorten: ,,2 in 1 —
Flug- & Picknick-Teller.

4 for U

Fliissiges Gold im 4er Pack: Als Einfihrungsaktion zum giinsti-
gen Preis bietet Kumpf den 1 I|-Tetra Pak ,,Goldbarren“ mit
Apfel-Direktsaft ab Sommer im Rahmen einer grofReren Kam-
pagne im 4er Ferien-Pack mit praktischem Tragegriff an. Dem
Handel werden die 4er Packs auf der Viertel- und Halb-Chep-
Palette geliefert.
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Die Saft-Herstellung
bei Kumpf: Schonend
und qualitatserhaltend

Frisch geprefter Fruchtsaft muss sehr schnell verarbeitet wer-
den, weil jeder Fruchtsaft von Natur aus einen hohen Mikroor-
ganismen- und Sauerstoffgehalt aufweist. Beides fuhrt zu Qua-
litdtsverlust und kann bis zum Verderb der Ware filhren. Des-
halb ist es wichtig, die Fruchtsafte ziigig qualitatserhaltend halt-
bar zu machen.

Bei Kumpf stehen dafiir zwei groRe und technisch sehr auf-

wendige Verarbeitungslinien zur Verfiigung:

- Eine kombinierte Pasteurisations- und Kuihlungsanlage fiir
die Direktsafteinlagerung, sowie fiir die Fruchtmaische- und
Fruchtsaftkonzentrat-Erhitzung.

- Eine Verdampferanlage zur Fruchtsaftkonzentrat- und
—aromaherstellung.

Direktsafteinlagerung

Dem Frischsaft wird zunachst im Vakuum mit einem Entgaser
der Sauerstoff entzogen. Dadurch werden qualitdtsmindernde
Oxidationen unterbunden, wie Vitamin- und Aromaverlust,
Braunungsreaktionen und Kochgeschmack. Wie wichtig dies
ist, kann man in einem einfachen Test selbst nachverfolgen.
Legt man eine aufgeschnittene Frucht (Apfel oder Birne) an
die Luft, ist sehr schnell eine Braunung (=Oxidation) zu erken-
nen, die sich auch geschmacklich bemerkbar macht. Analy-
tisch kénnte man auch Vitaminverluste nachweisen.

Erst nach dem Entgasen erfolgt die eigentliche Pasteurisation,
die Erhitzung, um die Mikroorganismen abzutdten. Dies
geschieht bei Temperaturen um 95°C fir die Dauer von 40
Sekunden. Danach kann ein Fruchtsaft unter sterilen Bedin-
gungen im Stapeltank bis zur Abfullung gelagert werden. Die
Lagerung von Direktsaft sollte jedoch nicht langer als bis zum
Anschluss an die neue Ernte dauern. Dann verliert ein Direkt-
saft an Qualitat. Bis zu 22.000 Liter Fruchtsaft kbnnen pro
Stunde auf diese Weise haltbar gemacht werden.

Zusatzliche Aufgaben
Die kombinierte Pasteurisations- und Kihlungsanlage tber-
nimmt bei Kumpf weitere Aufgaben:
a.)die Pasteurisation
von Fruchtsafkon-
zentratmischungen
zum Weiterverkauf.
b.)die Kiihlung von
Fruchtséften und
Konzentraten mit
Kihlwasser und
demnachst, nach
Anlagenerweiterung
mit Eiswasser.
.)die Maischeerhitz-
ng von Beeren-
ichten zur
aftung und
isetzung.

Verar-
die-

onzentratanlage
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Lagertanks mit Gesamtkapazitat von 12 Mio Liter.

betragen. Diese Anlage ist verfahrenstechnisch auf dem neue-
sten Stand. Es werden nicht nur Qualitatsaspekte berticksich-
tigt, sondern auch die des Umweltschutzes. Hohe Warme-
bzw. Energiertickgewinne (bis zu 92%) und niedriger Wasser-
verbrauch sind fester Bestandteil dieser Anlage.

Notwendigkeit fur eine Konzentratanlage

Da Streuobsternten in der Menge und Qualitat natirlichen
Schwankungen unterliegen, missen diese Fruchtséfte auch bis
zu zwei Jahre gelagert werden kénnen. Und dies ohne Qua-
litatsverluste. Mdglich ist dies nur Uber das Verfahren einer
Eindampfung von Fruchtséften, weil der natirliche Frucht-
zuckergehalt sich dabei prozentual erhéht und dann konservie-
rend wirkt. Vergleichbar ist dies mit einer Marmelade, nur dass
dort Zucker zugesetzt wird.

Verfahrensweise der Konzentratherstellung
Fruchtwasser und Fruchtsaftaroma werden unter Vakuum bei
niedrigen Temperaturen ausgedampft. Je starker das Vakuum,
desto niedriger ist der Siedepunkt. So arbeitet der Hoch-
konzentratorbereich bei Kumpf mit Temperaturen um 45°C.
So entsteht aus ca. 7 Liter Frischsaft am Ende 1 Liter Frucht-
saftkonzentrat und etwas Fruchtsaftaroma.

Zur Verfugung steht eine Anlage mit sechs Verdampferstufen,
einem Aromadestillationsturm und einer 2-stufigen Verdamp-
fungskiihlung. Man nennt das Prinzip ,,Fallstromverdampfer,
dies gilt in der Lebensmittelindustrie als das schonendste Ver-
fahren. Die Konzen-
tratherstellung hat
also mit  Chemie
nichts zu tun! Es kann
pro Stunde bis zu
35.000 Liter Frisch-
saft umgearbeitet
werden, das ent-
spricht einer Wasser-

verdampfung von
Uber 25.000 Liter
pro Stunde.

Dieses ausgedampfte

Fruchtwasser wird
tbrigens auch als
Schwemm- und
Waschwasser des
Obstes und als
Brauchwasser im

Betrieb verwendet.
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Grol3e Qualitats-Unter-
schiede beil Schorlen

Flussiges Gold fiir alle
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Rote Traube — gut far
Herz und Kreislauf

Rote Traube ist gesund, weil sie Pflanzenstoffe enthalt, die
schadliche Stoffwechselreaktionen im Organismus stoppen
kénnen. In der groRen Gruppe der gelben Pflanzeninhalts-
stoffe, den Flavonoiden findet sich namlich eine Untergrup-
pe, die ,,Anthocyane®, die in Traubenproduk-

ten besonders reichlich enthalten sind.

4 Nach dem Genuss von rotem Trauben-

saft steigt die Fahigkeit der Blutflissig-
keit, schadliche Stoffwechselprodukte
(Radikale) abzufangen, enorm an. Das
zeigen verschiedene Untersuchungen.

In rotem Traubensaft sind sogar noch mehr gesund-
heitlich wirksame Substanzen enthalten als in den roten
Trauben. Die Stielreste sind bei der Saftgewinnung némlich
noch vorhanden und die darin enthaltenen wirksamen Sub-
stanzen werden in den Saft mit aufgenommen. Die Polyphen-
ole aus Traubensaft schitzen das Herz-Kreislauf-System.
Ansonsten sind im Traubensaft eine Fille von Vitamin A,
Carotin, Magnesium, Kupfer und Lycopin vorhanden. Trau-
bensaft ist ein wahrer Energiespender, der vor allem gut fir
die roten Blutkorperchen ist.

Roter Traubensaft eignet sich hervorragend bei Blutarmut,
Blutreinigung und Bekdmpfung von Erschdpfungszustanden.
Der Traubenzucker, den der Saft enthalt, geht dank seines
chemischen Aufbaus schnell ins Blut tUber und gleicht so
Energiedefizite aus. Mit dem im Traubensaft enthaltenen
Eisen, lasst sich Eisenmangel (besonders betroffen sind Frau-
en) positiv beeinflussen. Durch die Verbindung mit Vitamin C
kann das Eisen aus rotem Traubensaft gut vom Koérper aufge-
nommen werden. Also ein Naturlicher Energydrink!

Open-Air Apfel-Schorle
In Top-Qualitat =i

Speziell fiir die Belieferung von gastronomischen Veran-
staltungen und den Unterwegsmarkt hat Kumpf Frucht-
saft mit der ,,Open-Air* Apfel-Schorle eine Apfel-
schorle mit 60 % Fruchtgehalt, ohne Zuckerzusatz
und ohne Konservierungsstoffe im Sortiment.

Die ,,Open-Air* Apfel-Schorle wird besonders scho-
nend, ndmlich kaltaseptisch, in die 0,51 PET-Flasche
gefiillt und muss deshalb gegentiber der Vielzahl ande-
rer Schorlen in PET nicht konserviert werden. Den
Preis der 0,5 | PET-Flasche hat Kumpf aufgrund des
Verbraucherverhaltens jetzt auf das Niveau der 0,5 |-
Glasflasche gesenkt.

Qualitatskontrolle

Die Abteilung Qualitatskontrolle Giberwacht bei Kumpf durch
standige Kontrollen vor und wéhrend der Fillung verschiede-
ne Parameter wie

Oechslegrad, Sau-

regehalt, Trubzahl

und sorgt so fur

eine gleichblei-

bend hohe Qua-

litat aller Kumpf-

Produkte.

V.I.n.r.: Roswita Wiinsch, Udo Rauhut,
Gertlinde Link.



Zum 8. Mal:
Ernst-Kumpf-Route

Aktionskalender 2005

Termin Artikel

Marz - August 0,5 I-Apfelschorle fur Feste als
10+1-Aktion (PetCycle 11er
Kasten oder Glas)

.—29. April Sportiv-Serie mit Frisbee-Scheibe
als Zugabe (Media-Unterstitzung)
. —29. Juli . Flissiges Gold“ im Tetra Pak als
Ferien-Pack (4 x 1,0 | auf Chep)

. September —
. Dezember

Aktion ,,Neue Ernte* fur Apfel-
Direktsafte, Sammelaktion (6+1),
Gewinnspiel (Media-Unterstitzung)

November—
Dezember

Winterprodukte 1,0 | mit einer
Gluhweintasse je Kiste fur
Erstbezug

01. - 23. Dezember Weihnachts-Kombi-Kiste (0,2 [) +
Einleger mit Zusatznutzen
und Sonderpreis.

Zum Klassik-Open-Air
INns Schloss Monrepos
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Kumpf ladt die
Gastronomie ein

Wer als Fachhandler bestimmte Gastronomiekunden gezielt
fordern will, kann dies Uber Kumpf tun. Am 31.5. und 1.6.
findet in Ulm das Gastro-Forum statt, eine Informationsveran-
staltung der Initiative Pro Mensch von Peter Weckesser mit
Tipps zur Umsatzgenerierung, Umsetzung von Erlebniskon-
zepten und erfolgreicher Betriebsfiihrung. Begleitet wird die
Schulung von einer Gastro-bezogenen Prasentation einer
buntgemischten Ausstellergruppe. Kumpf ist mit dabei und
kann als Aussteller Gastronomen zu der Veranstaltung einla-
den.

Der Fachhandel kann Kumpf ausgewahlte Gastronomen
benennen, fiir die Kumpf dann gerne die Einladung Uber-
nimmt.

LJNATURKUNDE® -
Relaunch

Seit 1992 stellt Kumpf
Fruchtsaft die Philoso-
phie des Hauses mit
dem Vehikel ,,NATUR-
KUNDE* in der Offent-
lichkeit dar. Die Zweitei-
lung in ,Natur* als Lie-
ferant der Frichte und
»Kunde* als Endver-
braucher impliziert
Kumpf als Bin-
deglied dazwischen
mit der Produktion.

Im Laufe der nun 13
Jahre wahrenden
Anzeigenkampagne
wurde das  Sujet
zweimal  weiterent-
wickelt. Zunéchst
ersetzte Kumpf den
Kelch durch die Flasche.
Im vergangenen Jahr
dann verlegte Kumpf die
Flasche auf die linke Half-
te der Anzeige als Syno-
nym fir die Natur und
rechts bringt nun ein Per-
sonenfoto den personali-
sierten Kunden zum Aus-
druck. Damit wirkt der
Auftritt der Anzeige emotionaler und dynamischer als in den
Vorjahren. Insgesamt hat die Kampagne seit 1992 eine sehr
gute Differenzierung erlaubt und sich fir Kumpf bestens
bewahrt.
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